STATUT SOUTEZE

PRAE* Trophy

Organizatorka a feditelka soutéze: Ing Séarka Dugkova DipWSET & Weinakademiker
Enolog soutézZe: Bc. Simon Dudek DipWSET

1. URCENIi SOUTEZE

Cilem soutéze je na zakladé senzorického posouzeni a bodového hodnoceni poskytnout Siroké spotfebitelské vefejnosti
zasvécené informace o kvalité posuzovanych vin, a to pfedevSim prostfednictvim pfimého srovnani tuzemskych
a zahranicnich vin.

Soutéz je mezinarodni a oteviena pro vSechna adjustovana vina, vyrobena z hrozn( révy vinné, ktera spliuji podminky
tohoto statutu. Vina muze do soutéze pfihlasit vyrobce, prodejce nebo dovozce. Tuzemska vina musi byt ve shodé
plynouci ze zakona ¢. 321/2004 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisu.

V roce 2023 se kona jiz 17. ro€nik soutéZe Prague Wine Trophy. Hodnoceni probéhne mezi 3. dubnem a 15. zafim
2023. Soutéz je ¢lenéna do CtyF kol béhem roku. V kazdém kole se hodnoti osm kategorii vin. Kategorie znamena
odrGdu nebo druh vina. Pfehled kategorii v jednotlivych kolech, terminy pro pfihlaSeni a doruceni vin, hodnoceni

a zvefejnéni vysledku a blizsi specifikace vin pro jednotliva kola urcuje harmonogram soutéze.

2. VYLOUCENI ZE SOUTEZE
Z UcCasti na soutézi budou vylou¢ena vina takového producenta, kterému bylo dle oficialniho sdéleni Statni zemédélské
a potravinarské inspekce pravomocné v poslednich dvou letech pfed konanim soutéze prokazano opakované poruseni
vinafského zakona v nasledujicich postupech:

NEPOVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY
a) Pridavek glycerolu, barviv a dalSich nepovolenych latek: odkaz na nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU)
2019/934 ze dne 12. 3. 2019 — uvedené latky nejsou uvedeny mezi povolenymi latkami v pfiloze |, které Ize pouZit pfi

vyrobé vina.

b) Pfidavek vody a etanolu: odkaz v ustanoveni nafizeni EP a R (EU) &. 1308/2013, v platném znéni, pfiloha VIII, ¢ast
2, odstavec A, bod 1 a 2.

¢) Nadlimitni etanol plivodem z fepného cukru: odkaz na nafizeni EP a R (EU) &. 308/2013, v platném znéni, pfiloha
VIII, odstavec A, bod 2 pismene a) a b).

d) Produkty neznamého puvodu nebo produkty vyrobené z produktl: § 27 odstavec 4, pismeno b), bod 2 zakona
€. 321/2004 Sb. v platném znéni.

e) Nevyhovujici geograficita: poruseni ¢lanku 103 nafizeni EP a R (EU)

€. 1308/2013, v platném znéni, + neopravnéné uziti tradi¢nich vyraz(: poruseni ¢lanku 113 nafizeni EP a R (EU)

€. 1308/2013, v platném znéni.

3. VZORKY A POPLATKY

Soutézici doda bezplatné 2 ks lahvi (o obsahu 0,75 I) nebo 3 ks lahvi (v pfipadé objemu lahve mensim nez 0,75 |) do
vlastnictvi organizatora soutéze pro potfeby senzorického posouzeni. Kazda lahev musi byt adjustovana k expedici
véetné vSech nalezitosti platného vinafského zakona, v€etné uvedeni rocniku sklizné hrozn( a Cisla Sarze.

Minimalni mnoZstvi vina pfihladeného vzorku, které ma vyrobce nebo dovozce vina k dispozici, neni stanoveno.
Soutézici je povinen deklarovat velikost a Cislo soutéZni Sarze.

Soutézni poplatek slouzici na pokryti nakladl se soutézi spojenych Cini za kazdy pfihlaSeny vzorek 900 K& bez DPH.
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4. PRIHLASKA

Ugastnik soutéZe vyplni elektronickou pfihlasku, kterou si miize vyzadat u organizatora soutéZe nebo stahnout na
adrese http://www.praguewinetrophy.cz/. Pfihlasku je tfeba zaslat e-mailem na adresu: admin@praguewinetrophy.cz

Pfihlaska musi obsahovat tyto udaje:
e Udaje o pfihlasovateli (soutéZicim): ndzev spole&nosti, fakturaéni adresu, IC a DIC, kontaktni osobu a jeji e-mail
a telefon
zafazeni do hodnotici kategorie (odrada/odridy/druh vina)
rocnik sklizné
obsah zbytkového cukru
obsah alkoholu
maloobchodni cenu vina na ¢eském trhu
vyrobce vina
zemi pavodu, pfipadné vinafskou oblast
Cislo 8arze a velikost soutézni Sarze
u tuzemskych vin: kopie analytického rozboru, obsahujici udaje o skute€ném a celkovém alkoholu, obsahu
cukru (glukéza + fruktéza) a celkovém obsahu kyselin
e u tuzemskych vin: dokumenty prokazujici plivod vin; u zemskych vin kopie registrace vinice (u vlastnich hroznu)
nebo kopie nakupniho (pofizovaciho) dokladu (evidencni listek, dodaci list atd.); u vin zatfidénych jako
sJakostni“, pfip. ,VOC* kopie rozhodnuti o zatfidéni; Ize nahradit také vyplnénim evidenéniho Cisla jakosti
u prislusného vina
Odeslanim pfihlasky soutézici souhlasi se znénim tohoto statutu a zavazuje se uhradit soutézni poplatek za kazdy
pfihlaSeny vzorek.

5. MiSTO HODNOCENI
Kladenska 5, Stfedokluky 252 68
6. HODNOTICi KOMISE

Cleny odborné komise jmenuje organizator pro jednotliva kola soutéZe. Pfedpokladem Géasti v komisi jsou platné
senzorické zkouSky SZPI, degustatorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN, certifikat WSET Level 3 a 4 nebo
dlouholeta a aktivni prace v oboru hodnoceni vin na mezinarodni arovni. Komise jsou obvykle péti az sedmiclenné,
minimalné vsak tficlenné. Komisi fidi pfedseda, jehoZ znamka se zapocitava do celkového hodnoceni.

7. PODMINKY HODNOCENI

Svétla, dobfe vétrana mistnost o teploté 18-22 °C, zajisSténa proti vnéjSim vlivim. Nalévani a podavani vin probiha tak,
aby degustator nemél moznost jakkoliv poznat identitu pfedkladaného vzorku. Degustator ma k dispozici seznam
predkladanych vzorkd s uvedenim evidenéniho Cisla vzorku, roéniku a odrudy (kategorie). Degustuje se ze sklenic
Riedel 0446/15 Riesling/Sangiovese o objemu 370 ml. Dale jsou k dispozici sklenice Riedel 0446/97 Oaked Chardonnay
o objemu 700 ml pro barikovana vina a odrudy, pro které je takova sklenice vhodna. Vina se podavaji v teplotach: bilé

a rlizoveé vino 9-11 °C, ¢ervené vino 15-17 °C, Sumivé vino 7-9 °C.

8. HODNOTICi SYSTEM

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, jsou hodnocena stobodovym systémem mezinarodni unie enologu.
Poradi vzork(l odpovida degustaénim zvyklostem a je pro kazdou kategorii individualni. Zohlednuje se stafi, styl,
komplexita a obsah zbytkového cukru vzorku.

Hodnoceni vzorkd probiha po jednotlivych ucelenych sériich (flightech) o cca 15 vzorcich. Pocet sklenic na jednu sérii
odpovida poctu vzorku v sérii. Degustatofi maji moznost se k jednotlivym vzorkiim vracet a porovnavat je mezi sebou,
celou sérii pfechutnaji celkem tfikrat. Cilem je umoznit degustatoriim sledovat vyvoj vzorkl s pfibyvajici teplotou

a ¢asem a dat komplexné&jsim vzorkim moznost rozvinout sv(j potencial.

Predseda komise dba na to, aby Zadny z ¢len komise (véetné jeho samého) v prabéhu hodnoceni neovliviioval ostatni
¢leny komise, a to ani neverbalni komunikaci. Po koneéném ohodnoceni celé série vzork( vSemi hodnotiteli pfedseda
fidi diskusi ke véem vzorkim série. Hodnoti se maximalné 50 vzork( denné, v odivodnénych pfipadech mlze
organizator soutéZe z tohoto pravidla udélit vyjimku.

Vysledna znamka vznikne jako primeér (s pfesnosti na dvé desetinna mista) znamek hodnotiteld. V pfipadé tficlennych
a Ctyf¢lennych komisi se zapocitavaji znamky vSech €lent komise. V pfipadé péti¢lennych a vicec€lennych komisi se

Je zaru€ena absolutni objektivita a nestrannost zpracovani vysledk.
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9. NEPOUZITE VZORKY
Organizator soutéze muze zbyvajici vzorky pouzit na prezentaci soutéze, degustaci nebo edukativni ucely.

10. OCENENI

MEDAILE
e Prague Platinum (platinova medaile) 95 bodu a vice
e Prague Premium Gold (velka zlata medaile)  90-94 bodu
e Prague Gold (zlata medaile) 87-89 bod
e Prague Silver (stfibrna medaile) 85-86 bodU

Body se poCitaji po zaokrouhleni. Bronzové medaile nejsou udélovany. Minimalini poCet bodl pro ziskani medaile je 85,
o dva body vice, nez doporucuji Narodni standardy certifikovanych soutézi vin v CR.

DALSi OCENENI

e Prague Wine Champion — nejlepsi vino dané kategorie (odridy)
Pro udéleni ocenéni Prague Wine Champion se musi v dané kategorii (odriidé) zucastnit alespon 5 vin. Pokud tomu tak
neni, Prague Wine Champion neni udélen.

e Prague Regional Champion — nejlepsi vino daného regionu
Pro udéleni ocenéni Prague Regional Champion se musi zu€astnit z daného regionu alespori 5 vin. Pokud tomu tak
neni, Prague Regional Champion neni udélen.

V pfipadé rovnosti bodl rozhoduji o ocenéni Prague Wine Champion a Prague Regional Champion pomocné body
(pfed eliminaci nejlepsi a nejhorsi znamky), cena vina (vino s nizSi cenou vitézi) a hodnoceni pfedsedy komise (v tomto
poradi).

e Cena Jindricha Duska — pro nejlep$i domaci vinafstvi soutéze — ocenéni ziska jedno vinafstvi

o Nejlepsi dovozce

o Nejlepsi domaci vinaistvi

o Nejlepsi zahraniéi vinarstvi
Tato ocenéni se udéluji za 1., 2. a 3. misto podle celkového poctu ziskanych medaili, v pfipadé shodného poctu
ziskanych medaili je ocenéni udéleno vdem soutézicim s timto poétem medaili.

Nejlepsi bilé vino

NejlepsSi ¢ervené vino

Nejlepsi sladké vino

Nejlepsi Sumivé vino

Tato ocenéni ziska vzdy jedno vino z celého ro¢niku soutéze.

Cena Jindficha Duska je ve formé originalni sklenéné trofeje, navrzené a vyrobené spole¢nosti Preciosa, a. s.,

a diplomu. Ocenéni Prague Wine Champion, Prague Regional Champion, Prague Platinum, Prague Premium Gold,
Prague Gold a Prague Silver jsou ve formé& samolepicich medaili, které organizator soutéZe poskytne soutézicim za
Uplatu, a diplomu. Diplomy obsahuji jednoznacénou specifikaci vyrobce, pfipadné pfihlasovatele, udéleného ocenéni
a vina, v€etné Cisla Sarze. Ostatni ocenéni jsou pouze ve formé diplom.

1. UZITi OCENENI

Kazdy ucastnik soutéze ma moznost bezplatné uzivat logo a diplomy soutéze pro svou prezentaci vyhradné pfi
komunikaci spojené se svou Ucasti v soutézi. OznaCovani lahvi ocenénych vin medaili je povoleno pouze originalnimi
medailemi Prague Wine Trophy, zakoupenymi od organizatora soutéze. Vyroba vlastnich medaili obsahujicich nazev
Prague Wine Trophy nebo imitace medaili na etiketé ocenéného vina je chapano jako poruseni autorskych prav
organizatora.

12. ZVEREJNENIi VYSLEDKU SOUTEZE

Vysledky soutéZe jsou zvefejiiovany na webovych strankach soutéZe www.praguewinetrophy.cz. Jsou zvefejfiovana
pouze medailova vina, informace o vinech bez medaile jsou zaslany jejich pfihlaSovatelim. Na webovych strankach
soutéze je archiv informaci z minulych roénikd soutéze.

Ocenéni jsou slavnostné pfedana na Galadegustaci medailovych vin Prague Wine Trophy, jejiz termin organizator véas
oznami soutézicim a zverfejni. Galadegustace se mohou jako vystavovatelé zucastnit pouze medailisté soutéze.
Vstupenky na Galadegustaci si mohou zakoupit zajemci z fad odborné i laické vefejnosti. Ke Galadegustaci je vydavan
tistény katalog s pfehledem vSech vystavenych vin, v€etné jejich ocenéni.
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13. SOUTEZNIi KATEGORIE A HARMONOGRAM PRAGUE WINE TROPHY 2023
17. ro¢nik soutéZe Prague Wine Trophy

1. KOLO
pfihlaseni a doruceni vin: 6. — 17. bfezna 2023 Cislovani lahvi: 23. — 26. bfezna 2023
hodnoceni: 27. bfezna — 7. dubna 2023

1.1 Bila cuvée

1.2 Bila jednoodridova vina (z jinych nez nominalné vyjmenovanych odrud)
1.3 Cervena cuvée

1.4 Miller Thurgau

1.5 Muskat

1.6 Pinot Gris

1.7 Rosé

1.8 Sylvanské zelené

2. KOLO
prihlaseni a doruceni vin: 22 kvétna — 2.¢ervna 2023 Cislovani lahvi: 8. — 11. Cervna 2023
hodnoceni: 12. — 23. Cervna 2023

2.1 Chardonnay

2.2 Nealkoholické alternativy vina*®
2.3 Oranzova vina

2.4 Sauvignon

2.5 Tempranillo

2.6 Tramin

2.7 Veltlinské zelené

2.8 Zweigeltrebe

*QOdalkoholizovana a nizkoalkoholicka vina (podle § 25 zakona €. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi)
a nealkoholické napoje vyrobené z odalkoholizovaného vina (podle zakona €. 110/1997 Sb. o potravinach a
tabakovych vyrobcich)

3. KOLO
pfihladeni a doruceni vin: 3. — 14. Eervence 2023 Cislovani lahvi: 20. — 23. Cervence 2023
hodnoceni: 24. Cervence — 4. srpna 2023

3.1 Cabernet Sauvignon

3.2 Cervena jednoodriidova vina (z jinych nez nominainé vyjmenovanych odrid)
3.3 Merlot

3.4 Nebbiolo

3.5 Pinot Blanc

3.6 Pinot Noir

3.7 Riesling

3.8 Shiraz

4. KOLO
pfihlaseni a doruceni vin: 14. — 25. srpna 2023 Cislovani lahvi: 31. srpna — 3. zafi 2023
hodnoceni: 4. - 15. zafi 2023

4.1 Barbera

4.2 Frankovka

4.3 Champagne

4.4 Palava

4.5 PFirodné sladka a fortifikovana vina nad 45 g/l zb. cukru
4.6 Ryzlink vladsky

4.7 Sangiovese

4.8 Sumiva a perliva vina

Kromé pfirodné sladkych, fortifikovanych a Sumivych vin a nealkoholicky alternativ vina musi byt obsah zbytkového
cukru do 45 g/l.

Pokud se hodnoti odrida, musi byt jeji obsah podle pravidel pfislusné apelace, aby mohla byt uvedena na etiketé
(nejCastéji 85 %). Vina s niz§im obsahem prevladajici odridy, u kterych tato odriida neni na etiketé uvedena jako jedina,
se hodnoti v kategoriich Cervena/bila cuvée.
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